A Nalale quest’'anno regala una birra
@ [abeerint0  microviriicio artigianale di Modena

Le birre di Labeerinto Modena sono tutte artigianali, prodotte nel micro birrificio con metodi totalmente naturali e
senza additivi di nessun genere, lavorate con grande passione e dedizione del team.

Progetto “Solidale — una birra per aiutare”

Abbiamo organizzato una “cotta” di birra per aiutare le popolazioni colpite dal terremoto del
24 agosto 2016.
Sono state prodotte e messe in commercio circa 1.600 bottiglie da 0,75It.

Per ogni bottiglia venduta, al prezzo di € 9, saranno donati in beneficenza €5,50, al

Comune di Accumoli che abbiamo personalmente contattato tramite il sindaco.
Aiutaci anche tu ad aiutare regalando una bottiglia di solidale ai tuoi dipendenti o ai

tuoi clienti.

Birre labeerinto

E’ possibile acquistare qualsiasi altra birra labeerinto nei
formati da 0,50/t o da 0, 75It, scegliendo tra le nostre

7 tipologie:

Helles — chiara a bassa fermentazione — stile tedesco
Ale — chiara ad alta fermentazione — stile inglese
Weizen — chiara ad alta fermentazione — stile tedesco
Blanche — bianca ad alta fermentazione - stile belga

Ipa — ambrata ad alta fermentazione — stile inglese
Marzen — ambrata a bassa fermentazione — stile tedesco
Stout — scura ad alta fermentazione — stile irlandese

Info e prezzi () 0,50l 0,75l
bottiglia “sfusa” da inserire nelle vostre ceste natalizie €6,00 €9,00
confezione da 1 bottiglia con sacchetto/scatola €7,00 €10,00
labeerinto/natalizia (**)

confezione da 3 bottiglie con scatola labeerinto/natalizia (**) € 20,00 €32,00

(*) I prezzi sono da intendersi iva 22% inclusa
(**) Limite massimo per invio ordini per “confezioni”: 10/12/2016

Per maggiori info o prenotazioni
Cell. 335 5438807 Email: info@labeerinto.it Sito www.labeerinto.it
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